MUSTER

r ) Tty
@’ ; ene (M}eine
Werbeagentu 0
0,21 0,51 @ S 5
Merlot 330  4.,50 331 9,00
halbtrockener Rotwein, O
ltalien CUCINA ITALIANA
Chianti 332 4,00 333 8,00
troc.:kener Rotwein, .@Perifif; 'ﬂ::.:-i‘
Italien —_—
Montepulciano d'Abruzzo 334 4,00 335 8,00 1. Prosecco
rr°|Cke“er Rotwein, Valdobbiadene D.O.C. 0,11 4,00
talien
2. Hugo 0,21 6,00
Lambrusco 336 4,00 337 8,00 .\
i lickitdhas 3. Campari 5cl 4,80
Pt el 4. Campari ' Orange 5cl 5,80
Frizzantino 338 4,00 339 8,00 5. Martini bianco/rosso 5cl 4,00
lieblicher weiker g
Perlwein, Italien 6. Ramazzotti' 2cl 3,00
Pinot Grigio 340 4,00 341 8,00 7. Averna’ 2cl 3,00
r:oernerWeugweun, 8. Aperol’ Spritz 0,11 5,00
alien
9. Sherry medi tra d 5cl ,00
Soave 342 4,00 343 8,00 ynsdibmyexticicy 4 >
trockener Weilswein, 5
Italien =
a
| Frascati 344 4,00 345 8,00 \@ ) ) ) :
e o s fruchtig—trockener Weifswein ni’l:paé}'l s ())Oy'spezsen é
- Italien tz
3 3 : 15 Mozzarella Caprese 6,90 m
_-_sz'_.‘ | Roséwein 346 4,00 347 8,00 a Buffelmozzarella mit frischen Tomaten, ﬁ
vl:_,':?‘ o SEY frischem Basilikum und nativem Olivend|
| Weinschorle 348 4,00 S ! A EinshiRisient o e
] rot oder weifs AGENT F..”g h P - e 79 by
" Werbeagentur gefullte Champignons mit Spinat y 7,
= L in Gorgonzolasauce J i
- - ( ] J
¥ B Broccoli Pecorino 790 [
= -. : C@ éj [‘ ¢ Broccoli mit Kochschinken*+5 und \
ij*_“; | rosecco e €£ ¥ } Schafsksse in Rahmsauce T e :
=24 SR X5 ¥
~ {355 Prosecco Glas 0,10 3,00 [SEEESEEEE 15 CarpacciodiManzo 10,90 .
t)___:’ ] ¥ \Hj r-"—‘ hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit
- 11356 Prosecco F.0,7Z51 25,00 wﬁ;.‘&: Rucola, Parmesan und Pinienkernen
.1_-’ = * 8 v
| 357 Rotkappchen F. 0,751 2300 | .. |19 VitelloTonnato 10,90 I
R gl 5 "Qf_,;;ﬁ‘ g diinne Kalbfleischscheiben in einer k -
358 ROtkappChen FI. 0,20 | 500 [ S delikaten Thunfischsauce Ch :n.
Antipasti
Zusammenste”ung aus unserer Vitrine
fiir 1 Person 6,50
1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoff, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) enthalt Stifungsmittel, 'Fur 2 per’sonen 11,90
8) geschwirzt, 9) geschwefelt, 11) Geschmacksverstarker, 12) hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch, 13) enthilt eine Phenylalaninquelle, 14)

Stickoxydul, *) gel(. Formfleischvorderschinken aus Schulterteilen zusammengef(jgt,
**) Frischfleischgewicht
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen shnlich!

Tdglich frische Antipasti aus der Vitrine!
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Insalata - Salate

Alle Salate werden mit Hausdressing angemacht

Insalata Mista
gemischter Salat der Saison %

Insalata Tonno

germischter Salat der Saison mit
Thunfischfilet und Ei

Insalata Pecorino

gernischter Salat dar Saison mit
Fetaksse und Pinienkernan

Insalata Pollo
gernischter Salat der Saison mit gebratenen
Hahnchenbrust filetstreifen und Balsamico

Insalata Parma
gernischter Salat mit Parmaschinken
und Parmesankase

Insalata di Mare
Meeresfrichtesalat

Rucola Fegato di Vitello

Kalbslebarstreifen auf Ruclasalat mit
frischermn Parmesan und Finienkernen

Rucola di Manzo
Rinderfiletstreifen auf Rucolasalat
rit frischem Parmasan [
und Pinienkernen

Rucola di Pollo

Hahnchenbrust streifen auf Rucolasalat
mit Pinienkernan und frischem Parmeasan

%ujﬁﬁe - thfjsﬁen

Crema di Pomodore
fruchtige Tormatencramasuppe
it Mozzarella und Basilikurn pesto

Minestrone
frische Gemiisesuppe

Zuppa di Pesce
Fischsuppe nach Art des Hauses

Zuppa d'Aglio
frische Knoblauch-Crarmesuppe

G.q0

.90

4.50

& 321

\
WMWodla .4

202 Wodka Gorbatschow 2,80

204 Moskovskaya 2,80

205 Vodka Absolut 2,80

206 Srmirnoff 2,80

C’Sﬁi‘l"’ifﬁﬂ.ﬂ&ﬂ (2cl)

210 Malteserkreuz Aquavit 2,80 é

211 Linie Aquavit 2,80 %

212 Jubildums Akvavit 2,80 E

212 Pitd 280 | =

214 Grappa 2,80 u.En

315 Grappa Spezial 4,00 ?

316 Tequila weift oder braun' 2,80 %:

317 Apfelkorn 2,80 %

212 Doppelkorn 2,80 §

215 Williams Birne 2,80 §

220 Asbach Uralt 2,80 é
Bols Weinbrand' 2,80 *g 3

322 Wecchia Romagna' 2,80 rucg

222 Oshorne Veterano' 2,80 5

324 Rémy Martin® 4,00

325 Calvados’ 3,00

Phosg




o@ongclrinfc.s (4 cl 7 02) Fasta — (nucle/gerichfe

276 Gin-Tonic3 5,00 45 Spaghetti alla Napoletana p e 6,50

. mit Tomaten und frischem Basilikuni® \
277 Bacardi-Cola™ | 5,00 b J

) & 46 Spaghetti Aglio,
278 Whisky-Cola™ 5,00 Pag gl
Olio er Peperoncino 7,50

279 Wodka-Lemon3s 5,00 mit frischem Knoblauch, Peperoncini (scharf),
280 Wodka-Cola™ £,00 frischer Petersilie und fruchtigem nativem Olivens|

47 Spaghetti alla Carbonara 8,00

mit Kochschinken*45, Ei und Sahnesauce

48 Spaghetti con Ragt

(W/nsk:y G cl) alla Bolognese 8,00

mit Hackfleischsauce™ nach Bo|ogneser Art

284 Johnnie Walker' 3,00 49  Penne all’Arrabbiata 7,50

285 Ballantine’s’ 3,00 kurze Nudeln mit Zwiebeln in Tomatensauce (scharf)
286 Jim Beam 2,00 50 Penne al Gorgonzola 8,50
kurze Nudeln mit Spinat in Gorgonzola-Sahnesauce
287 Dimple’ ,00 X :
i i 51 Penne il Fratelli 9,50
288 Chivas Rega|‘ 4,00 mit Filetspitzen und frischen Champignons
in feiner Rahmsauce wn
4
52 Linguine al Pesto 9,50 >
mit frischem hausgemachtem Basilikum- m
pesto und Pinienkernen J‘
(e
53 Linguine Frutti di Mare 10,50 i
o@ik.'o're G cl) feine Bandnudeln mit Meeresfriichten und E
frischem Knoblauch in Weikwein-Tomatensauce o
X . . . 1
« 292 Fernet Branca 2,80 : 54 Llngulne con Gamberoni 1,90 ?,’,
F . 1 Linguine mit Grokgarnelen, Cognac- |
293 L ; 8 & e >
A SR 2 = Tomatensauce und Basilikum
% 294 Baileys' ,8 i Ra : aE .
: g &g SR Py 55 Tag||ate||e Pollo e Pinoli 9,90
| 295 Jagermeister 2,80 ~xf__,.\q Bandnudeln mit Hshnchenbruststreifen und »
.'_:, : .‘_,/::' o A Pinienkernen in Rosa-Sauce —————
e 296 Kuemmerhng 2,80 TR ;
et B m . :,’ e 56 Tagllate"e al Salmone 9,90
t gt 297 Underbe"g We rbeagen fiit 2,80 F = _ rat Tagliatelle mit Lachsstiicken in Hummer-Dillsauce
4 o 6 :' 2 ¥ e .
~ | 298 Cointreau 280 | - | 57 Lasagne al Forno 7,90
i .'h_ -_ { 299 Sambuca —— 2,80 -:"“‘““--1;1 ., : Schicht’b|attnude|n mit Rinc{er—Hackﬂeisch“,"Tomaten
. und Béchamelsauce, mit Biffel-Mozzarella tiberbacken
Amaretto . 2,80 f_;;_ o x:-::_r‘ 58 Lasagne Vegetaria 6,90
f P :"“ Schichtblattnudeln mit frischem Gemiise, Tomaten

und Béchamelsauce, mit Biiffel-Mozzarella tiberbacken

Gnocchi Gorgonzola 9,50

Kartoffelnudeln mit Gorgonzo|asauce

Gnocchi ai Funghi con Filetto 9,50
Kartoffelnudeln mit Rinderfiletspitzen und
frischen Champignons




4 N\ 4
@l«zzen aus dem éfeznOﬁn C’S)Oﬂdrin[c.s
Alle Pizzen (@ 36 cm) werden mit Tomatensauce 0,21 0,41
und Mozzarellakise belegt 993 Coca-Cola™ 2,00 994 2,00
65 Pizza Margherita 7:90 225 Coca-Cola light***% 2,00 226 3,00
mit Mozzarella und frischem Basilikum
S Sal 227 Fanta™ 2,00 228 3,00
66 izza Salame .
e 229 Sprite 2,00 230 3,00
. 231 15 . 232 .
67 Pizza Sardelle . 31 Spezi e 3 300
mit Sardellenfilet und Kapern % 233 Fassbrause' 2,00 234 3,00
68 Pizza Nostrana 235 Tonic Water? 2,50 236 2,50
mit frischer Paprika und pikanter Salami*s (scharf) 237 Ginger Ale’ 2,50 238 3,50
69 Pizza Hawaii 9,90 239 Bitter Lemon3?> 2,50 240 3,50
mit Kochschinken*#5 und Ananas 241 Ap'Fe|sa'Ft 2,50 249 3,50
e P.lzza Tc?nno , 9:9° 243 Orangensaft 2,50 244 3,50
mit Thunfisch und Zwiebeln AGENT
] 245 Bananennektar 2,50 246 3,50
71 Pizza Gorgonzola Werbeagentur m,90 X
mit Gorgonzola und Blattspinat 247 Kirschnektar 259 248 3,50
72 Pizza Mista 10,90 249 KiBa 2,50 250 350
mit Salami**5, Kochschinken**5 und frischen Champignons 251 Tomatensaft 2,50 252 32,50
3% Pizza Salmone 12,90 253 Saftschorle 2,00 254 3,00
mit Lachsfiletstiicken, Kapern :
Ve o e e e 255 Malztrunk Fl.0,33 | 2,70
74 Pizza Casa Romana 11,90
mit frischen Champignons, pikanter Werbe iéiiﬁe
Salami*5, Rucola und Parmesan (scharf)
2 75 Pizza Calzone 10,90 vom Fass 0,31 0,51
Soeh gef(j”te Pizza mit Kochschinken*#s, .
: - Spinat, Tomaten, Mozzarella und Parmesan 260 Warsteiner 250 i 3:5°
% 76 Pizza Vegetaria 10,90 (EEEEEE S 262 Konlg. LudW|g 2,60 263 3,60
: 5 2 4 ; e ¥, Hefeweizen
i mit Zucchini, Blattspinat und Aubergine Y 5, &
e e e TR il .
SN 77 Pizza Quattro Stagioni 10,00 |f =ty 264 ;(:}:mg budW|g 2,60 265 3,60
i _f mit frischen Champignons, Salami*+s, Al SrEies
_t- . -' e Artischocken und Oliven®? ‘ - £ !' 3 266 A|Ster'wasser 2,50 267 3,50
,-_."":_ 78 Pizza Parma 1,90 [ERTREE mit Sprite
.' mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan i) ; d
= : B3 £ | 268 Konig Ludwi FI. 0,50 I ,60
£l 79 Pizza Frutti di Mare 1290 | »18e . ”gH fe d gk | 3
C: mit Meeresfriichten und Knoblauch i‘"‘ﬁ;,_‘. e fistal iy sis: g el
. - auch alkoholfrei
130 Pizza Gamberoni 15,90 ) R IE - y Q
i : . >9 : | 269 Alkoholfreies Bier L 1 FI.0,33 1 2,50
R mit Garnelen, Knoblauch und Kirschtomaten _ w . 13
BN -1 Pizza Hawaii 11,90 *'__j______,“‘* 270 Berliner Weike G FI.0,33 1 2,90
mit Hahnchenbruststreifen, Currysauce und Ananas : =, — f-"ﬂ $ mit Schuss rot oder grin’ ¥
482 Pizza Emilia 12,90 ‘ir & 271 Desperados™ El.SOES38/ 4,00
mit Artischocken und Parmaschinken £ el E
G 272 Corona* Fl..0:33} 4,00
Pizza Quattro Formaggi F s,
mit vier verschiedenen K&sesorten'

4319 « SJINIHAL40S e« V3L B 334400



@Oi;ge- E? géCl’g;me Cg;)caCCia e %ruSCheﬂa
88 Focaccia con Rosmarino
200 Espresso 1,80 e Olio d‘Oliva 4,90
. ' Fladenbrot aus Hefeteig
201 Espresso Macchiato 6 . 2,30 mit Rosmarin und Olivens|
202 Espresso doppelt L | 2,80 89 Focaccia con Pomodori 6,90
u Fladenbrot aus Hefeteig mit
203 Kaffee S —— 1,80 frischen Kirschtomaten, frischem Basilikum,
. Olivensl und Oregano
204 Cappuccino 2,50
mit Milchschaum oder Sahne' 90 Focaccio con Prosciutto
. . di Parma e Olio d‘Oliva ,Q0
205 Heife Zitrone Zefele Fladenbrot aus Hefeteig mit 79
aus Zitronensaft AGENT Parmaschinken und Olivensl
206 Tee-Spezialititen Werbeagentur 2,00 91 Bruschetta Mista 3,90
ersehictenaiSartan 4 Stiick gerdstete Weifsbrotscheiben mit Tomaten,
frischen Zwiebeln und frischem Knoblauch
207 Heile Schokolade 3,00
208 Milchkaffee 2,50 o o f. . "
: espzcza/zfa di HFesce — N
209 Latte Macchiato 3,00 : ey rr P L
cg;scﬁsj)ezza/dafen p
210 Latte Macchiato Aroma™ 2,50 } e : : . -
: ' ) Alle Fischspezialititen werden mit Gemiise der Saison, Reis o
mit verschiedenen Geschmachsrichtungen o
und Beilagesalat serviert g
(@)
; 96 Filetto di Salmone alla Griglia 15,90 >
3 Lachsfilet vom Grill *
. L]
. p - |97 Salmone al Vino Bianco = 16,50 A
b 1 : : = o it =
E: _ S, knusprig gebratener Lachs auf einer #500 )
OS‘: Cl 4 [k Sl leichten Weikweinsauce : ;‘
oﬂ riniks Rt e ; ; £i13 ' QO
. |98 Filetto di Salmone alla Pizzaiola 160 | T
AT e . , ) =
. i e G Lachsfilet mit Kapern, Oliven®? und mo
215 San Pe"egrlno 0,251 2520 :__,x~""-' oo Knoblauch in leichter Tomatensauce i i
Mineralwasser e :: s
& | :&ﬁ;"ﬁ 199 Filetto di Salmone d'Aragosta 16,90 ,
= 216 San Pe"egrino 0,751 5,80 puts AR Sy Lachsfilet mit Hummer-Rahmsauce
e | Mineralwasser o . o AGENT] e o
i | 100 Scampi alla Grlg!la Werbeagentur '7°° [
3 Grofsgarnelen vom Grill e
217 Aqua Panna 0,251 2,20 G
Mineralwasser still 101 Scampi al Pepe 17,90 ;
2 Riesengarnelen mit griiner Pfeffer-Rahmsauce .
- 1 218 Aqua Panna y E
S . , 102 Scampi d'Aragosta 17,90 |-
Mineralwasser still : h
Riesengarnelen mit Hummer-Rahmsauce
103 Filetto di Pangasio al Aglio 15,90 |

Pangasiusfilet mit Knoblauchsauce

Filetto di Pangasio d'Aragosta

Pangasiusfilet mit Hummer-Rahmsauce




4 N\ 4
C’S})'lC'Lal'lfa d’l @a’l"’}’le —
gZezschspezza/zfdfen 127
Alle Fleischspezialititen werden mit Gemiise der Saison,
Kroketten und Beilagesalat serviert
128
110 Sca|oppa Toscana 10,90
zwei Schweinesteaks vom Grill nach "Toscana Art” 129
111 Scaloppa Hawaii 14,90
zwei Schweinesteaks mit Kochschinken*#5 und Ananas 130
in Curry-Sahnesauce, mit Kase' Giberbacken
112 Scaloppine al Limone 2. 10,90
gebratenes Schweinefilet in Zitronensauce "t} 131
113 Scaloppine Caprese 11,90
gebratenes Schweinefilet mit frischen Tomaten
. il32
und mit Mozzarella iberbacken
114 Scaloppine Diavolo 11,90
gebratenes Schweinefilet mit Paprika, Auberginen
und Rosmarin in scharfer Tomatensauce 133
115 Scaloppina Milanese 9,90
paniertes Schnitzel nach Wiener Art 134
116 Saltimbocca alla Romana 13,90
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken 135
und Salbei in Weifkweinsauce
117 Filetto Maiale al Pepe 10,90
Schweinefilet in Pfeffersauce m
118 Filetto Maiale ai Funghl Werbeagentur 10,90 136
Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce
h.--'_ | 119 Filetto Maiale al Vino Rosso 1,90 137
| Schweinefilet mit Rotweinsauce
: ,;_; 120 Filetto Maiale ai Cantarelli _ m,90 | __--‘“r.': o d | 138
_.. Schweinefilet mit P'Fifferling—Rahmsuce = g ".‘J _r_:_..",' A
'3 Al T
— 121 Involtini al Gorgonzo|a 13,90 : ,
Z Kalbfleischroulade mit einer Fiillung aus Kase' und 2 i
= Kochschinken**s an Gorgonzola-Sahnesauce = e A2 K8
e e el g P IAT B e S
| 122 Involtini ai Funghi 13,00 (SRS
= Kalbfleischroulade mit einer FU”ung aus Kase' und [+ -_1*
'i,; Kochschinken**% an Champignon-Sahnesauce ]
4+ 123 Bistecca alla Griglia 16,90
- ? Rumpsteal( vom Grill, dazu Krauterbutter 150
124 Bistecca al Pepe verde 16,90
Rumpsteak in griiner Pfeffer-Rahmsauce 151
125 Bistecca ai Funghi 16,90 |
Rumpsteak mit frischen Champignons gebraten, in Rahmsauce -
126 Bistecca ai Cantarelli 16,90 | '
Rumpsteak mit Pfifferling-Rahmsuce =

Petti di Pollo al Pepe verde
Hahnchenbrustfilet mit grinem Pfeffer
in Rahmsauce

Petti di Pollo con Spinaci
gegrillte Hahnchenbrust auf Spinat

Petti di Pollo al Gorgonzo|a

Hshnchenbrust in Gorgonzolasauce

Petti di Pollo Hawaii

Hahnchenbrust mit Ananas in Curry-Sahnesauce

Werbeagentur

Fegato alla Grig|ia

gebratene Kalbsleber mit roten Zwiebeln

Fegato al Burro
Kalbsleber mit Salbei in Butter gebraten

Filetto d ‘Agne"o al Vino Rosso

Lammfilet mit Rotweinsauce

Filetto d ‘Agne"o ai Cantarelli
Lammfilet mit Pfiffer“ng—Rahmsuce

Filetto d ‘Agne"o Pizzaiola
Lammbkoteletts mit Kapern, Oliven®? und Knoblauch
in leichter Tomatensauce

Holzfallersteak

mit frischen gebratenen Champignons und Zwiebeln

Hahnchenpfanne

mit versch. Gemiise in Curry-Sahnesauce, dazu Reis

"Casa Romana" Mix-Pfanne
mlt Gemijse Verscl”l. FIeiSChSOrten Und Garnelen
in Tomatensauce, dazu Reis

Dolci - Desserts

Tiramisu Classico
der Klassiker unter den Desserts

Panna Cotta
gestiirzter Sahnepudding

nach unserer

mit Waldbeersauce

Extra-Eiskarte

11,50

1,50
1,50

1,50

10,50

14,50

16,90

17,90

17,90

14,50

12,90

14,50

4,50

Bitte fragen Sie 450
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