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asaRomanaC
CUCINA  ITALIANA

Trattoria

Aperitifs
1.	 Prosecco 
	 Valdobbiadene D.O.C. 	 0,1 l	 4,00
2.	 Hugo 	 0,2 l	 6,00 

3.	 Campari 1 	 5 cl	 4,80
4.	 Campari 1 Orange	 5 cl	 5,80
5.	 Martini bianco/rosso	 5 cl	 4,00
6.	 Ramazzotti 1

	 2 cl	 3,00
7.	 Averna 1

	 2 cl	 3,00
8.	 Aperol 1  Spritz	 0,1 l	 5,00
9.	 Sherry medium/extra dry	 5 cl	 4,00

Antipasti – Vorspeisen
15	 Mozzarella Caprese	 6,90

Büffelmozzarella mit frischen Tomaten,  
frischem Basilikum und nativem Olivenöl

16	 Funghi Ripieni	 7,90
gefüllte Champignons mit Spinat  
in Gorgonzolasauce

17	 Broccoli Pecorino	 7,90
Broccoli mit Kochschinken*,4,5 und  
Schafskäse in Rahmsauce

18	 Carpaccio di Manzo	 10,90
hauchdünne Rinderfiletscheiben mit  
Rucola, Parmesan und Pinienkernen

19	 Vitello Tonnato	 10,90
dünne Kalbfleischscheiben in einer  
delikaten Thunfischsauce

20	 Antipasti   
Zusammenstellung aus unserer Vitrine 

	 für 1 Person	 6,50
	 für 2 Personen	 11,90

Offene Weine
	 0,2 l	 0,5 l

Merlot	 330	 4,50	 331	 9,00
halbtrockener Rotwein,  
Italien

Chianti	 332	 4,00	 333	 8,00
trockener Rotwein,  
Italien

Montepulciano d'Abruzzo	 334	 4,00	 335	 8,00
trockener Rotwein,  
Italien

Lambrusco	 336	 4,00	 337	 8,00
fruchtig lieblicher  
Perlwein, Italien

Frizzantino	 338	 4,00	 339	 8,00
lieblicher weißer  
Perlwein, Italien

Pinot Grigio	 340	 4,00	 341	 8,00
trockener Weißwein,  
Italien

Soave	 342	 4,00	 343	 8,00
trockener Weißwein,  
Italien

Frascati	 344	 4,00	 345	 8,00
fruchtig-trockener Weißwein  
Italien

Roséwein	 346	 4,00	 347	 8,00

Weinschorle	 348	 4,00		  -,--
rot oder weiß

Prosecco / Sekt
355	 Prosecco	 Glas 0,10 l	 3,00
356	 Prosecco	 Fl. 0,75 l	 25,00
357	 Rotkäppchen	 Fl. 0,75 l	 23,00
358	 Rotkäppchen	 Fl. 0,20 l	 5,00

1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoff, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) enthält Süßungsmittel, 

8) geschwärzt, 9) geschwefelt, 11) Geschmacksverstärker, 12) hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch, 13) enthält eine Phenylalaninquelle, 14) 
Stickoxydul, *) gek. Formfleischvorderschinken aus Schulterteilen zusammengefügt, 

**) Frischfleischgewicht

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Irrtümer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen ähnlich!

Täglich frische Antipasti aus der Vitrine!
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Pasta – Nudelgerichte
45	 Spaghetti alla Napoletana	 6,50

mit Tomaten und frischem Basilikum

46	 Spaghetti Aglio,  
 	 Olio & Peperoncino	 7,50

mit frischem Knoblauch, Peperoncini (scharf),  
frischer Petersilie und fruchtigem nativem Olivenöl

47	 Spaghetti alla Carbonara	 8,00
mit Kochschinken*,4,5, Ei und Sahnesauce

48	 Spaghetti con Ragú  
	 alla Bolognese	 8,00

mit Hackfleischsauce12 nach Bologneser Art

49	 Penne all´Arrabbiata	 7,50
kurze Nudeln mit Zwiebeln in Tomatensauce (scharf)

50	 Penne al Gorgonzola	 8,50
kurze Nudeln mit Spinat in Gorgonzola-Sahnesauce

51	 Penne il Fratelli	 9,50
mit Filetspitzen und frischen Champignons  
in feiner Rahmsauce 

52	 Linguine al Pesto	 9,50
mit frischem hausgemachtem Basilikum- 
pesto und Pinienkernen

53	 Linguine Frutti di Mare	 10,50
feine Bandnudeln mit Meeresfrüchten und  
frischem Knoblauch in Weißwein-Tomatensauce

54	 Linguine con Gamberoni	 11,90
Linguine mit Großgarnelen, Cognac- 
Tomatensauce und Basilikum

55	 Tagliatelle Pollo & Pinoli	 9,90
Bandnudeln mit Hähnchenbruststreifen und  
Pinienkernen in Rosa-Sauce 

56	 Tagliatelle al Salmone	 9,90
Tagliatelle mit Lachsstücken in Hummer-Dillsauce

57	 Lasagne al Forno	 7,90
Schichtblattnudeln mit Rinder-Hackfleisch12 , Tomaten 
 und Béchamelsauce, mit Büffel-Mozzarella überbacken

58	 Lasagne Vegetaria	 6,90
Schichtblattnudeln mit frischem Gemüse, Tomaten  
und Béchamelsauce, mit Büffel-Mozzarella überbacken

59	 Gnocchi Gorgonzola	 9,50
Kartoffelnudeln mit Gorgonzolasauce

60	 Gnocchi ai Funghi con Filetto	 9,50
Kartoffelnudeln mit Rinderfiletspitzen und  
frischen Champignons

Longdrinks (4 cl / 0,2l)

276	 Gin-Tonic3	 5,00
277	 Bacardi-Cola1,2	 5,00
278	 Whisky-Cola1,2	 5,00
279	 Wodka-Lemon3,5	 5,00
280	 Wodka-Cola1,2	 5,00

Whisky (2 cl)

284	 Johnnie Walker1	 3,00
285	 Ballantine's1	 3,00
286	 Jim Beam	 3,00
287	 Dimple1	 4,00
288	 Chivas Regal1	 4,00

Liköre (2 cl)

292	 Fernet Branca	 2,80
293	 Licor 431	 2,80
294	 Baileys1	 2,80
295	 Jägermeister	 2,80
296	 Kuemmerling	 2,80
297	 Underberg	 2,80
298	 Cointreau6	 2,80
299	 Sambuca	 2,80
300	 Amaretto1	 2,80
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Softdrinks
	 0,2 l	 0,4 l

223	 Coca-Cola1,2	 2,00	 224	 3,00
225	 Coca-Cola light1,2,6,13	 2,00	 226	 3,00
227	 Fanta1,5	 2,00	 228	 3,00
229	 Sprite	 2,00	 230	 3,00
231	 Spezi1,2,5	 2,00	 232	 3,00
233	 Fassbrause1	 2,00	 234	 3,00
235	 Tonic Water3	 2,50	 236	 3,50
237	 Ginger Ale1	 2,50	 238	 3,50
239	 Bitter Lemon3,5	 2,50	 240	 3,50
241	 Apfelsaft	 2,50	 242	 3,50
243	 Orangensaft	 2,50	 244	 3,50
245	 Bananennektar	 2,50	 246	 3,50
247	 Kirschnektar	 2,50	 248	 3,50
249	 KiBa	 2,50	 250	 3,50
251	 Tomatensaft	 2,50	 252	 3,50
253	 Saftschorle	 2,00	 254	 3,00
255	 Malztrunk1	 Fl. 0,33 l	 2,70

Biere
vom Fass	 0,3 l	 0,5 l

260	 Warsteiner	 2,50	 261	 3,50
262	 König Ludwig	 2,60	 263	 3,60

Hefeweizen

264	 König Ludwig	 2,60	 265	 3,60
Schwarzbier

266	 Alsterwasser	 2,50	 267	 3,50
mit Sprite

268	 König Ludwig	 Fl. 0,50 l	 3,60
Kristall, Hefe, dunkel,  
auch alkoholfrei 

269	 Alkoholfreies Bier	 Fl. 0,33 l	 2,50

270	 Berliner Weiße	 Fl. 0,33 l	 2,90
mit Schuss rot oder grün1

271	 Desperados1,4	 Fl. 0,33 l	 4,00

272	 Corona4	 Fl. 0,33 l	 4,00

Pizzen aus dem Steinofen
Alle Pizzen (Ø 36 cm) werden mit Tomatensauce  

und Mozzarellakäse belegt

65	 Pizza Margherita	 7,90
mit Mozzarella und frischem Basilikum

66	 Pizza Salame	 8,90
mit Salami1,4,5

67	 Pizza Sardelle	 9,90
mit Sardellenfilet und Kapern

68	 Pizza Nostrana	 10,90
mit frischer Paprika und pikanter Salami4,5 (scharf)

69	 Pizza Hawaii	 9,90
mit Kochschinken*,4,5 und Ananas

70	 Pizza Tonno	 9,90
mit Thunfisch und Zwiebeln

71	 Pizza Gorgonzola	 11,90
mit Gorgonzola und Blattspinat

72	 Pizza Mista	 10,90
mit Salami1,4,5, Kochschinken*,4,5 und frischen Champignons

73	 Pizza Salmone	 12,90
mit Lachsfiletstücken, Kapern  
Knoblauch und Olivenöl

74	 Pizza Casa Romana	 11,90
mit frischen Champignons, pikanter  
Salami4,5, Rucola und Parmesan (scharf)

75	 Pizza Calzone	 10,90
gefüllte Pizza mit Kochschinken*,4,5,  
Spinat, Tomaten, Mozzarella und Parmesan

76	 Pizza Vegetaria	 10,90
mit Zucchini, Blattspinat und Aubergine

77	 Pizza Quattro Stagioni	 10,90
mit frischen Champignons, Salami1,4,5,  
Artischocken und Oliven8,9

78	 Pizza Parma	 11,90
mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan

79	 Pizza Frutti di Mare	 12,90
mit Meeresfrüchten und Knoblauch

80	 Pizza Gamberoni	 15,90
mit Garnelen, Knoblauch und Kirschtomaten

81	 Pizza Hawaii	 11,90
mit Hähnchenbruststreifen, Currysauce und Ananas

82	 Pizza Emilia	 12,90
mit Artischocken und Parmaschinken

83	 Pizza Quattro Formaggi	 10,90
mit vier verschiedenen Käsesorten1
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Focaccia e Bruschetta
88	 Focaccia con Rosmarino  
	 e Olio d‘Oliva	 4,90

Fladenbrot aus Hefeteig  
mit Rosmarin und Olivenöl

89	 Focaccia con Pomodori	 6,90
Fladenbrot aus Hefeteig mit  
frischen Kirschtomaten, frischem Basilikum,  
Olivenöl und Oregano

90	 Focaccio con Prosciutto  
	 di Parma e Olio d‘Oliva	 7,90

Fladenbrot aus Hefeteig mit  
Parmaschinken und Olivenöl

91	 Bruschetta Mista	 3,90
4 Stück geröstete Weißbrotscheiben mit Tomaten, 
frischen Zwiebeln und frischem Knoblauch

Spicialita di Pesce – 
       Fischspezialitäten

Alle Fischspezialitäten werden mit Gemüse der Saison, Reis  
und Beilagesalat serviert

96	 Filetto di Salmone alla Griglia	 15,90
Lachsfilet vom Grill

97	 Salmone al Vino Bianco	 16,50
knusprig gebratener Lachs auf einer  
leichten Weißweinsauce

98	 Filetto di Salmone alla Pizzaiola	 16,90
Lachsfilet mit Kapern, Oliven8,9 und  
Knoblauch in leichter Tomatensauce

99	 Filetto di Salmone d'Aragosta	 16,90
Lachsfilet mit Hummer-Rahmsauce

100	 Scampi alla Griglia	 17,00
Großgarnelen vom Grill

101	 Scampi al Pepe	 17,90
Riesengarnelen mit grüner Pfeffer-Rahmsauce

102	 Scampi d'Aragosta	 17,90
Riesengarnelen mit Hummer-Rahmsauce

103	 Filetto di Pangasio al Aglio	 15,90
Pangasiusfilet mit Knoblauchsauce

104	 Filetto di Pangasio d'Aragosta	 15,90
Pangasiusfilet mit Hummer-Rahmsauce

Coffee- & Tea-Time

200	 Espresso		  1,80

201	 Espresso Macchiato		  2,30

202	 Espresso doppelt		  2,80

203	 Kaffee		  1,80

204	 Cappuccino		  2,50
mit Milchschaum oder Sahne14

205	 Heiße Zitrone		  2,00
aus Zitronensaft

206	 Tee-Spezialitäten		  2,00
verschiedene Sorten

207	 Heiße Schokolade		  3,00

208	 Milchkaffee		  2,50

209	 Latte Macchiato		  3,00

210	 Latte Macchiato Aroma1,11		  3,50
mit verschiedenen Geschmachsrichtungen

Softdrinks
215	 San Pellegrino	 0,25 l	 2,20

Mineralwasser

216	 San Pellegrino	 0,75 l	 5,80
Mineralwasser

217	 Aqua Panna	 0,25 l	 2,20
Mineralwasser still

218	 Aqua Panna	 0,75 l	 5,80
Mineralwasser still
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Spicialita di Carne – 
   Fleischspezialitäten

Alle Fleischspezialitäten werden mit Gemüse der Saison,  
Kroketten und Beilagesalat serviert

110	 Scaloppa Toscana	 10,90
zwei Schweinesteaks vom Grill nach "Toscana Art"

111	 Scaloppa Hawaii	 14,90
zwei Schweinesteaks mit Kochschinken*,4,5 und Ananas  
in Curry-Sahnesauce, mit Käse1 überbacken

112	 Scaloppine al Limone	 10,90
gebratenes Schweinefilet in Zitronensauce

113	 Scaloppine Caprese	 11,90
gebratenes Schweinefilet mit frischen Tomaten  
und mit Mozzarella überbacken

114	 Scaloppine Diavolo	 11,90
gebratenes Schweinefilet mit Paprika, Auberginen
und Rosmarin in scharfer Tomatensauce

115	 Scaloppina Milanese	 9,90
paniertes Schnitzel nach Wiener Art

116	 Saltimbocca alla Romana	 13,90
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken
und Salbei in Weißweinsauce

117	 Filetto Maiale al Pepe	 10,90
Schweinefilet in Pfeffersauce

118	 Filetto Maiale ai Funghi	 10,90
Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce

119	 Filetto Maiale al Vino Rosso	 11,90
Schweinefilet mit Rotweinsauce

120	 Filetto Maiale ai Cantarelli	 11,90
Schweinefilet mit Pfifferling-Rahmsuce

121	 Involtini al Gorgonzola	 13,90
Kalbfleischroulade mit einer Füllung aus Käse1 und  
Kochschinken*,4,5 an Gorgonzola-Sahnesauce

122	 Involtini ai Funghi	 13,90
Kalbfleischroulade mit einer Füllung aus Käse1 und  
Kochschinken*,4,5 an Champignon-Sahnesauce

123	 Bistecca alla Griglia	 16,90
Rumpsteak vom Grill, dazu Kräuterbutter

124	 Bistecca al Pepe verde	 16,90
Rumpsteak in grüner Pfeffer-Rahmsauce

125	 Bistecca ai Funghi	 16,90
Rumpsteak mit frischen Champignons gebraten, in Rahmsauce

126	 Bistecca ai Cantarelli	 16,90
Rumpsteak mit Pfifferling-Rahmsuce

127	 Petti di Pollo al Pepe verde	 11,50
Hähnchenbrustfilet mit grünem Pfeffer  
in Rahmsauce

128	 Petti di Pollo con Spinaci	 11,50
gegrillte Hähnchenbrust auf Spinat

129	 Petti di Pollo al Gorgonzola	 11,50
Hähnchenbrust in Gorgonzolasauce

130	 Petti di Pollo Hawaii	 11,50
Hähnchenbrust mit Ananas in Curry-Sahnesauce

131	 Fegato alla Griglia	 10,50
gebratene Kalbsleber mit roten Zwiebeln

132	 Fegato al Burro	 14,50
Kalbsleber mit Salbei in Butter gebraten

133	 Filetto d ‘Agnello al Vino Rosso	 16,90
Lammfilet mit Rotweinsauce

134	 Filetto d ‘Agnello ai Cantarelli	 17,90
Lammfilet mit Pfifferling-Rahmsuce

135	 Filetto d ‘Agnello Pizzaiola	 17,90
Lammkoteletts mit Kapern, Oliven8,9 und Knoblauch  
in leichter Tomatensauce

136	 Holzfällersteak	 14,50
mit frischen gebratenen Champignons und Zwiebeln

137	 Hähnchenpfanne	 12,90
mit versch. Gemüse in Curry-Sahnesauce, dazu Reis

138	 "Casa Romana" Mix-Pfanne	 14,50
mit  Gemüse versch. Fleischsorten und Garnelen  
in Tomatensauce, dazu Reis

Dolci - Desserts
150	 Tiramisu Classico	 4,50

der Klassiker unter den Desserts

151	 Panna Cotta	 4,50
gestürzter Sahnepudding  
mit Waldbeersauce

Bitte fragen Sie
 nach unserer 
Extra-Eiskarte


